其他食品（方便食品配料包）生产许可审查方案
（征求意见稿）
第一章 许可范围

第一条 为了做好其他食品（方便食品配料包）生产许可审查工作，依据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《食品生产许可管理办法》、《食品生产许可审查通则》（以下简称“通则”）及相关食品安全国家标准等规定，制定其他食品（方便食品配料包）生产许可审查方案（以下简称方案）。
第二条 本方案适用于其他食品（方便食品配料包）生产许可审查工作，应结合通则使用。
第三条 实施食品生产许可管理的其他食品（方便食品配料包）产品是指以蔬菜干制品、豆制品、干制食用菌、水果干制品、调味鸡蛋粒、动物性水产制品、藻类及其制品、熟肉制品、枸杞、豌豆、坚果与籽类食品、香辛料调味品、固态复合调味料、玉米粒等两种或两种以上原料，经干燥或不干燥、挑选或不挑选、拼配或混合包装、金探而成，供方便面、方便粉丝等方便食品配套的方便食品配料包。

产品根据主要原料不同分为：以蔬菜干制品为主要原料的产品、以干制食用菌为主要原料的产品、以水果干制品为主要原料的产品、以藻类及其制品为主要原料的产品、以动物性水产品为主要原料的产品、以豆制品为主要原料的产品、以熟肉制品为主要原料的产品及以坚果与籽类食品为主要原料的产品等。

第四条 本方案中引用的文件、标准通过引用成为本方案的内容。凡是引用文件、标准，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本方案。
第二章 生产场所核查

第五条 厂区、厂房和车间、库房要求应符合《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》（GB 14881）中生产场所相关规定。
第六条 生产场所依其清洁度要求一般分为：一般作业区（原辅料及包材库/区、脱包间/区、成品库/区、外包装间/区）、清洁作业区（预处理间、内包装间等）。

不同作业区之间应当采取有效分隔。

清洁作业区应当定期采用紫外线照射或臭氧等方式对加工环境消毒。
第七条 生产场所设置预处理间、内包装间、原辅料及包材库/区、脱包间/区、成品库/区和外包装间/区等。
第八条 清洁作业区入口处应设置更衣室，洗手、干手和消毒设施，换鞋（穿戴鞋套）设施。
第三章 设备设施核查

第九条 其他食品（方便食品配料包）生产设备和设施根据实际工艺需要配备，包括：干燥设备、挑选设施、拼配或混合包装设备、金探设备等。
第十条 其他食品（方便食品配料包）出厂检验项目应包括：感官、水分、菌落总数、大肠菌群及净含量，相应的检验设备包括：（一）分析天平（0.1mg）；（二）天平（0.1g）；（三）干燥箱；（四）灭菌锅；（五）微生物培养箱；（六）无菌室或超净工作台；（七）生物显微镜；（八）恒温水浴锅等。

第十一条 生产车间应当配备防止渗漏、防腐蚀、易于清洁、带脚踏盖的存放废弃物的专用设施。车间内存放废弃物的设施和容器应当标识清晰，不得与盛装原辅料、半成品、成品的容器混用。
第四章 设备布局和工艺流程核查
第十二条 设备布局应按工艺流程设计，包括：原辅料及包材验收、脱包、干燥或不干燥、挑选或不挑选、拼配或混合包装、金探、外包装等工艺。

第十三条 应对生产过程中的质量安全关键点进行控制。

其他食品（方便食品配料包）关键控制点包括：原辅料及包材验收、拼配或混合包装、金探、保质期的设置。

原辅料及包材验收：应制定来料验收检验计划，并按相关标准要求取样检测、记录，按标签标示要求进行贮存。
拼配或混合包装：使用具有定量混合功能的包装设备；包材使用前应对包材进行杀菌处理。

金探：产品内包装完后进行金探。

保质期：应以所用原辅料中最短保质期作为其他食品（方便食品配料包）的保质期。
第五章 人员核查

第十四条 应依法配备食品安全管理人员和食品安全专业技术人员。企业主要负责人、食品安全总监、食品安全员应符合《企业落实食品安全主体责任监督管理规定》。
食品安全专业技术人员应与岗位要求相适应，熟练操作生产设备设施，人员数量应满足企业生产需求。人员要求应当符合企业人员管理制度。
第十五条 应当制定和实施职工培训计划，开展食品安全知识及卫生培训，做好培训记录。食品安全管理人员上岗前应当经过培训，并考核合格。
第十六条 应当建立从业人员健康管理制度和健康档案，明确患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的或有明显皮肤损伤未愈合的人员，不得从事接触直接入口食品的工作。从事接触直接入口食品工作的食品生产人员应当每年进行健康检查，取得健康证明后方可上岗工作。
第六章 管理制度核查

第十七条 应当建立并执行采购管理制度，规定食品原料、食品添加剂、食品相关产品验收标准。采购时，应当查验供货者的许可证和产品合格证明；对无法提供合格证明的食品原料，应当按照食品安全标准及产品执行标准进行检验。
第十八条 应当建立并执行进货查验记录制度，并规定釆购原辅料时，应当查验供货者的许可证和产品合格证明，记录釆购的原辅料名称、规格、数量、生产日期或者生产批号、保质期、进货日期以及供货者名称、地址、联系方式等信息，保存相关记录和凭证。建立原辅料、包装材料供应商审核制度，并定期进行审核评估；应在和供应商签订的合同中明确双方承担的食品安全责任。
第十九条 应当建立并执行生产过程控制制度，明确原料控制、生产关键环节控制、检验控制以及运输和交付控制的相关要求。
应制定有效的清洗、消毒方法和管理制度，保证生产场所、生产设备、包装容器、工作服和人员的清洁卫生，并做好记录。

运输工具应清洁、卫生、无异味；不应与有毒、有害、有异味的物品混运。

第二十条 应当建立并执行不合格品管理制度，规定原料、半成品、成品及食品相关产品中不合格品的管理要求和处置措施。

应当建立并执行不安全食品召回制度，规定停止生产、通知相关生产经营者和消费者、召回和处置不安全食品的相关要求，记录召回和通知情况。

第二十一条 应当建立食品安全自查制度，并规定对食品安全状况定期进行检查评价，并根据评价结果采取相应的处理措施。

第二十二条 应当建立食品安全事故处置方案，并规定食品安全事故处置措施及向相关食品安全监管部门和卫生行政部门报告的要求。
第二十三条 应当建立并执行食品安全追溯管理体系，记录并保存法律、法规及标准等规定的信息，保证产品可追溯。
第二十四条 应当建立并执行检验管理制度，规定原料检验、过程检验、产品出厂检验以及产品留样的方式及要求，综合考虑产品特性、工艺特点、原料控制等因素明确制定出厂检验项目，保存相关检验和留样记录。委托检验的，应当委托有资质的机构进行检验。
应当建立并执行产品出厂检验记录制度，规定产品出厂时，查验出厂产品的安全状况和检验合格证明，记录产品的名称、规格、数量、生产日期或者生产批号、保质期、检验合格证明编号、销售日期以及购货者名称、地址、联系方式等信息，保存相关记录和凭证。

出厂检验能力至少满足感官要求、水分、菌落总数、大肠菌群及净含量等项目的测定。

第二十五条 检验管理制度应规定型式检验的要求，每半年至少进行1次，更改主要原辅材料来源和关键生产工艺、停产三个月以上恢复生产前、食品安全监管部门提出要求时, 应及时进行型式检验。

第二十六条  企业应当建立食品安全日管控制度。食品安全员每日根据风险管控清单进行检查，形成《每日食品安全检查记录》，对发现的食品安全风险隐患，应当立即采取防范措施，按照程序及时上报食品安全总监或者企业主要负责人。未发现问题的，也应当予以记录，实行零风险报告。
第二十七条  企业应当建立食品安全周排查制度。食品安全总监或者食品安全员每周至少组织1次风险隐患排查，分析研判食品安全管理情况，研究解决日管控中发现的问题，形成《每周食品安全排查治理报告》。
第二十八条  企业应当建立食品安全月调度制度。企业主要负责人每月至少听取1次食品安全总监管理工作情况汇报，对当月食品安全日常管理、风险隐患排查治理等情况进行工作总结，对下个月重点工作作出调度安排，形成《每月食品安全调度会议纪要》。

第二十九条 应当建立并执行运输和交付管理制度，规定根据产品特点、贮存要求、运输条件选择适宜的运输方式，并做好交付记录。委托运输的，应当对受托方的食品安全保障能力进行审核。

第三十条 卫生要求应符合《食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范》（GB 14881）。

第三十一条 应制定有效的清洗消毒方法和管理制度并验证，保证生产场所、生产设备、包装容器、工作服和人员的清洁卫生和安全。防止产品在生产过程中被污染。

第七章 试制产品检验

第三十二条 企业按所申报其他食品（方便食品配料包）的品种和企业标准的检验规则要求进行抽样检验。企业应对提供的检验报告真实性负责。

附件1:
其他食品（方便食品配料包）生产涉及的主要标准

	序号
	标准号
	标准名称

	1
	GB 2712
	食品安全国家标准 豆制品

	2
	GB 2726
	食品安全国家标准 熟肉制品

	3
	GB 2749
	食品安全国家标准 蛋与蛋制品

	4
	GB 2760
	食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

	5
	GB 2761
	食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

	6
	GB 2762
	食品安全国家标准 食品中污染物限量

	7
	GB 2763
	食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

	8
	GB 19300
	食品安全国家标准 坚果与籽类食品

	9
	GB 7096
	食品安全国家标准 食用菌及其制品

	10
	GB 31644
	食品安全国家标准 复合调味料

	11
	GB 19643
	食品安全国家标准 藻类及其制品

	12
	GB 10136
	食品安全国家标准 动物性水产制品

	13
	GB/T 15691
	香辛料调味品通用技术条件

	14
	GB/T 18672
	枸杞

	15
	GB 7718
	食品安全国家标准 预包装食品标签通则

	16
	GB 28050
	食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则

	17
	JJF 1070
	定量包装商品净含量计量检验规则

	18
	GB 14881
	食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

	19
	备案有效的企业标准

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


注：本表为其他食品（方便食品配料包）生产涉及的主要标准，仅供参考。

